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AYVA TATLISI

1 kg ayva

2.5 su bardag toz seker
2 su bardagi su

2-3 karanfil

Ayvanin birini soyup rendeleyin. Kalan ayvalarin kabuklarini soyup ortadan ikiye bélin ve ¢ekirdekli kisimlarini
¢ikarin. Ayvalari soyduktan sonra kararmamasi i¢in suda bekletin. Ayvalari bir tepsiye dizip iglerini
rendelediginiz ayva ile doldurun.

Ayvalarin Gzerlerine toz seker serpistirin. 2 su bardagi su ve karanfilleri ilave edip Gzerini aliminyum folyo ile
kapatin. 200 derecelik firinda 1 saat 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin. Istege gbre kaymak ilave
edebilirsiniz.
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