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BOBREK SOTE

MALZEMELER

750 gr dana bdbregi

2 blylk sogan

3 blylk domates(kabuklari soyulmus, ¢ok kiicik dogranmisg)
3 adet yesil biber (ince dogranmig)
2 ¢orba kagsig margarin

1/2 demet maydanoz

1 kahve fincani sirke

kimyon

karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Boébrekleri ince ince kiiglk olarak dograyin. Sirkeli suda yikayin ve stiziin. Saoganlari halka halinde dogradiktan
sonra yagi bir tavada yakmadan eritin. Sogan ve bébrekleri icine atin. Strekli karigtirarak soteleyin. Bdbreklerin
rengi dénince domatesi, biberi, tuzu ve karabiberi ekleyin. Tavayi surekli silkeleyerek ve oynatarak bGttin
malzeme kavrulup suyunu ¢ekene kadar pisirmeyi sirdirin. Sonra atesten alin, kimyon ve matdanozu ekleyin.

ML® Mantarli Bobrek Sote icin tiklayin
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