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ELMALI MUHALLEBI

4 kisilik Malzemesi

4 elma,

1 su bardagi su

1.5 su bardagi tozseker

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi un

6 ¢orba kasiJi hindistancevizi

1 su bardag iri dévulmis ceviz

Elmalar yikayip kabuklarini soyun. Sebze oyacagi ile ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin. Elmalari tencereye alip 1 su
bardadi tozseker ve 1 su bardagi su ekleyerek kisik ateste pisirin.

Bagka bir tencerede st ve kalan toz sekeri karigtirip kaynatin. Bir kasede un, yumurta sarisi ve 2 ¢gorba kasigi
suyu ¢irpin. Surekli karigtirarak sekerli stite ilave edin. Karigtirmaya ara vermeden 15 dakika pisirin.

Elmalari servis kaselerine yerlestirin. Ortalarini cevizle doldurun. Sicak muhallebiyi kaselere paylastirin.
Soguyunca hindistancevizi ve cevizle sUsleyerek servis yapin.

ML® Koko Muhallebi icin tiklayin
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