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KOLAY PIZZA (EKMEK HAMURUNDAN)

1 adet ekmek hamuru,

1 cay bardagdi siviyag,

2 corba kasi§i salga,

1 tath kasidi tozseker,

100 gram kasar peyniri,

arzuya gore sucuk, salam veya sosis

Hamuru genis bir kapta, elinizle acin. 1 ¢cay bardagi siviyadi yedirerek hamuru yumusak bir kivama getirin.
Firin tepsisini yaglayip, hamuru firin tepsisine yayin. 2 ¢corba kagigi salgay 1 tatl kasigi tozgekerle karistirip,
hamurun Uzerine kenarlarindan 1-2 cm bosluk birakarak ince bir tabaka halinde sirin. Uzerine arzu ettiginiz
malzemeyi koyup, rendelenmis kasar peynirini serpin.

180 derecede isitilmis finnda 15 dakika kadar pisirin.

ML® Domatesli Pizza (goérsel)
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