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PORTAKALLI TATLI

3 adet yumurta

7 corba kagidi tozseker
7 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Surubu igin:

4 adet portakal

6 corba kagsidi tozseker

4 portakalin kabuklarini rendeleyip, suyunu sikin. Portakal suyunu bir tencereye koyun. 6 ¢orba kagsigi tozsekeri
ve portakal rendesini de igine ilave edin. 2 tagim kaynattiktan sonra sogumaya birakin. Gelik bir tencereye 3
adet yumurta ve tozseker koyun. Kisik ateste hizli hizli karigtirin.

Birkag dakika sonra tencereyi ocaktan alm. igine un, vanilya ve kabartma tozu katin. Teflon tepsiyi yaglayin.
Karigimi igine dokdn.

Bir siire disarida beklettikten sonra buzdolabina koyun. Soguyunca servis yapin.
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