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Yarim kg kiyma

1 adet sogan

2 dilim bayat ekmek
Maydanoz

Kimyon,

karabiber,

tuz

Sos:

2 corba kagsi§i salga,
2 su bardagi su

1 tath kasidi nisasta
Tuz

SALCALI KOFTE

Koéfte malzemesi 5 dakika yogrulur, sekillendirilir. 1zgarada biraz fazla pisirilir. Sos malzemesi bir tagim
kaynatilir. Kofteler sosa atilir. 5-10 dakika beraber pigirilir. Servis tabagina ¢ikarilir.

ML® Sucuklu Salcali Kofte icin tiklayin
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