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TAHINLI YUFKA TATLISI

5 adet yufka

250 gr. margarin

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 ¢corba kasigi tar¢in
2 corba kagiJ! tahin
Sislemek icin:
Dovilmis ceviz
Serbeti:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
1/4 limon

Yagdi bir tavanin icinde eritelim. Bagka bir kabin iginde ceviz, tahin ve targini karigtiralim. Bir yufkayi agip igine
erittigimiz yagdan bir miktar stirelim. Daha sonra harcim ekleyelim. Yufkayi rulo yapalim. Daha sonra bir
ucundan baglamak Uzere gl seklinde kiviralim. Bu sekilde teflon tavaya koyalim. Alnm ve UstinU kisik ateste
kizartalim. Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlayip pisirelim. Bu arada bagka bir tencerenin iginde su, seker ve
limonu kaynanp serbet yapalim. Ocaktan aldidiniz zaman igine limonu sikalim. Yufkalari henliz sicakken Gzerine
soguk serbeti d6kip, servis yapalim.
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