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PATATESLI BOREK

8-10 kisilik Gerekli malzeme:
4 yufka,

8 patates

1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

Yarim paket margarin

Tuz,

karabiber,

pulbiber

Patatesleri soyup haslayin ve pire halinde ezin. Tuz, pulbiber ve karabiberi serpin. Oda isisinda yumusatiimis
margarin ve yogurdu iyice ¢irpin. Yarisini patates piresine ilave edin.

Yufkayi serin. Uzerine kalan yogurtlu karisimdan biraz strin. Ikinci yufkayi serin. Yogdurtlu karigimdan ilave edip
patatesli har¢ malzemesinin yarisini ekleyin. Ugtincii yufkay! bunun tizerine kapatip yine yogurtlu karigimdan
sriin ve patatesli harctan ilave edin. Son olarak dérdinci yufkayi kapatip kalan yogurtlu karisimdan sirtn.
Hamuru rulo seklinde sarin. Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. 2 parmak kaliniginda dilimler kesip yaglanmig
tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi siiriin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin.

ML® Paket Boredi icin tiklayinML® Cabuk Borek icin tiklayin
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