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KIYMALI KARALAHANA (SAMSUN)

1 demet karalohananin yapraklarini yikayip dograyin. Kaynar suda haslayip suyunu siiziin. 4 adet kuru sogani
kiyip 3 corba kasigi tereyadinda kavurun. 250 gr kiyma ve 2 ¢orba kasi§i salga ilave edin. Tuz ve 1 kahve
fincani yikanmis piring ekleyip karistinin. 1 kahve fincani su ilavesiyle pisrip sicak olarak servis yapin.
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