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KAYISI RECELI

1 kg. kayisi

4 su bardag toz seker
1 cay kasigi limon tuzu
yarim su bardag su

Kuguk ve set kayisilarin gcekirdekleri gikarilir. Tencereye aktarilir, tizerine seker ve su gezdirilir, orta atege
yerlestirilir. blr kez olamk Uzeri kayisilar ezmeden karistirilir, kapak agik olarak kayisilarin rengi degisene kadar
pigirilir. En son limon tuzu katilir 10 dakika sonra atesten alinir.

Tencerenin iginde 5-6 saat soduttuktan sonra kavanozlara konur.

ML® Kiraz Receli icin tiklayin
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