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YUFKALI MAKARNA BOREGI

2 adet Yufka,

125 gr tereyagdi ya da margarin,
3/4 paket kesme makarna,

2 adet yumurta,

1 su bardag stit,

1 kase beyaz beynir,

1 kiiclk bagd maydonoz,

tuz, karabiber

Makarnayi tuzli suda haslayip siiziin. iki yumurta, siit ve yagi karistirip bir harg yapin ve makarnaya ekleyin.
Yaglanmis tepsiye bir yufkayi yayin. Makarnanin yarisini yufkanin tizerine yayin. Ortasina maydanozlu peyniri
yerlestirin.

Tekrar kalan makarnayi ekleyin. En Ustin0 diger yufka ile kapatin, Yumurta, sit, yag kansimindan sirtip 180
derece sicakliktaki firina verin. Kizarinca dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17332 « adi:Yufkall Makarna Boregi < gdnderen:civciv « indirme tarihi:29.03.2024 - 09:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkali-makarna-boregi-vt13122
http://www.tcpdf.org

