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MERCIMEKLI BOREK

Yarim su barda@i yesil mercimek,
2 su bardagi su,

yarim ¢ay bardagi siviyag,

1 adet sodan,

1 tath kasidi salca,

yarim cay bardagi dévilmus ceviz,
1 adet yumurta aki,

1 sise soda,

1 paketten biraz az margarin,

1 adet yumurta,

3 adet yufka,

tuz,

karabiber.

Uzerine:

Yumurta sarisi ve haghas

Mercimegi aksamdan islatin. 2 su bardagdi suyla haglayin. Stizgec¢ten gecirin. Sogani kiigk klicik dograyin.
Siviyagda kavurun. Salgayr mercimek, ceviz i¢i, tuz ve yumurta akini katin. Bu arada ayri bir tavada margarini
eritin. llininca soda ve yumurtayi ekleyin. 3 adet yufkayi yayin ve ralarina sodall hargtan strtin. 8 adet kare kesin.
Herbir karenin ortasina, mercimekli hargtan koyun. Bohca bigiminde kapatip, yaglanmis tepsiye ters gevirerek
dizin. Kalan sodall harci da Uizerine sirin. Bu §ekllde 5 dakika bekletin. Uzerine yumurta sarisi siiriip haghasla
sUsleyin, dnceden isitilmis 200 dereceli firinda pisirin.
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