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SU MUHALLEBISI

2 litre sUt

100 gr. toz seker

2 cay kasi§i tuz

185 gr. bugday nisastasi
100 ml gul suyu
Pudrasekeri yada pekmez

Yapiligi

Tencereye situ, sekeri ve tuzu koyup, karistirarak bir tagim kaynatin. Nisastayi biraz su ile sulandirin. Sit
kaynamaya baglayinca bir ¢irpma teli ile azar azar nisastayi yedirin.

Dibini tutmamasi i¢in bir tahta kasikla sdrekli karistirarak, koyulagincaya kadar orta ateste yaklasik 20 dakika
pisirin. Muhallebi koyulaginca atesten alin.

5 cm. derinliginde bir kap secip i¢ini 1slatin ve fazla suyunu dékin. Kabin i¢gine muhallebiyi en az 4 cm
yUksekliginde bogaltin. Sogumaya birakin. Soguduktan sonra kare bigiminde dilimleyip tzerine gllsuyu dokerek
pekmez veya pudrasekeri ile servis yapin.

ML® Kekli Muhallebi icin tiklayin
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