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KOL BOREGI (PEYNIRLI)

1 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi ilik su

1,5 tatl kagigi tuz
Alabildigi kadar un

Ici Igin;

1 klicUk kalip beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

Unun ortasi havuz gibi agilir, ortasina yumurta, yogurt, su, tuz, siviyag konur, orta sertlikte bir hamur yapilir.
Hamur 4 esit pargaya bdélindr, her par¢a unlu zeminde olabildigince ince yufka olacak sekilde agilir, yeteri kadar
maydanoz peynir karisimindan olusan i¢ konur, énce rulo yapilir, sonra ruloya U sekli verilir, daha sonra uglari
icine bukullr, bérek yaglanmis tepsiye konur, diger borekler de ayni sekilde hazirlanir, Gzerine biraz yag sardlur,
Onceden isitilmig 190 derece firinda pembe renkte pigirilir.
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