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KADAYIF SARMASI

Yarim paket tereyadi

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi ceviz

250 gr. kadayif

2 adet hazir yufka

Serbet icin;

2,5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbet hazirlanir, sogumaya birakilir, tereyadi yakmadan eritilir, siviyagdla karistirilir, kadayifin (izerine yagli
karisimdan Ucte biri kalacak kadar dokdilur, iyice didiklenir, sonra ceviz katilip karigtinlir, yufkalar sigara boregi
yapiminda oldugu gibi G¢gen olarak sekiz pargcaya kesilir, kadayifll karisimdan yufkanin genis kenarina konur, iki
kenari sagdan soldan kapatilir, sonra rulo yapilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir, ayrilan yag Gzerine gezdirilir,
Onceden isitilmis 190 derecede pembe renkte pisirilir, firindan ¢ikar ¢gikmaz soguk serbet gezdirilir.
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