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PUF BOREGI

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu
100 gr. margarin

Ici Icin;

ezilmis beyaz peynir
Kizartmak igin;

Siviyad

Kulak memesi yumusaliginda hamur yapilir. Dért pargaya bolunar, her biri tath tabagdi kadar acilir, aralarina
erimis margarin sirulUr, st Uste konur. Buzdolabinda 20 dakika margarinin donmasi icin bekletilir. Daha sonra
oklavayla olabildigince blyuUk agilir, su bardagi agziyla kesilir, i¢ kour, pogaga gibi kapatilir, kizgin yagda pembe
renkte pigirilir.

ML® Sucuklu Milfdy Boredi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:17077 « adi:Puf Boregi « gdnderen:Beste « indirme tarihi:19.09.2024 - 03:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/puf-boregi-vt1314
https://tr.ml.md/sucuklu-milfoy-boregi-vt1479
http://www.tcpdf.org

