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KAKAOLU BISKUVILI PASTA

250 gram kakaolu biskuivi,

2 adet yumurtanin sarisi,

2 su bardagi sut,

1 su bardagi seker,

1 adet portakal veya 2 adet limonun suyu,
1 adet portakal veya limon kabugu,

1 corba kagigr margarin,

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi

Biskuvileri toz haline getirin. Bir tencerenin igine yumurta sarisi, seker, portakal veya limonun suyu, nisasta, sit
ve rendelenmis portakal veya limon kabugunu ilave edip ¢irpin. Kisik ateste, krema haline gelene dek
karigtirarak pigirin.

Ocaktan indirdikten sonra margarini ekleyin ve tekrar karistirin. 1 su bardagi kadarini ayirin.

Kalanin i¢ine toz haline gelmis biskivileri karigtirarak ekleyin.

Gukur bir kabin igine yerlestirin. Buzdolabinda 20 dakika kadar bekletin. Dolaptan ¢ikarttiginiz pastayi ters
gevirip, Uzerine daha énce ayrilan kremay! stiriin ve bir siire daha buzdolabinda bekletin.

Fotograf "Cemo" tarafindan génderildi. 27.07.2014
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