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IRMIKLI KALBURABASTI

Yarim paket tereyadi

1 su bardagi irmik

yarim su bardagi un

1 kahve fincani su

Ici Icin;

Yarim su bardag toz seker
1 su bardagi ceviz ya da badem ici
1 tutam targin

Serbeti Icin;

2 su bardagi toz seker

2 su su bardag su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Oncelikle serbet hazirlanir, sogumaya birakilir. Oda isininda yumusamis tereyagi, un irmik ve su yogrulur.
Hamur yarnim saat dinlendirilir, ceviz kadar parc¢alar alinir, rendenin tGzerinde parmak uclariyla yuvarlak agilir
yeteri kadar i¢ konur, rulo yaparak kaldirilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir, 180 derece firinda pembe renkkte
pisirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz soduk serbet gezdirilir.
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