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FIRINDA MAKARNA

https://www.olimermakarna.com

yarim paket makarna

6 su bardagi su ( makarnayi haglamak icin)
3 adet yumurta

1 su barda@i peynir rendesi

1 su bardag st

1 cay bardagindan 1 parmak eksik sivi yag
10-12 dal yapraklar temizlenip kiylmis maydanoz.
tuz

karabiber

Uzerine:

1 su barda@i kasar peyniri rendesi

Makarnalar 15 dakika haglayin ve stizin. Hemen igine 1 corba kasigi sivi yag katin ve yapismamasi igin
karistinin. Ayri bir kapta yumurtalari, peyniri,maydanozu, sivi yagini ve sitt karistirin .Bu harca makarnalari da
karigtirin. Kare bir borcami tepsiyi margarin ile yaglayip ¢ok az un sepin ve makarnall harci tepsiye bogaltin.
Uzerine kasar peyniri rendesini serpin. Onceden isitilmis firnda Gzeri kizarana kadar firinlayin.

ML® Salamli Makarna icin tiklayin
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