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KURU INCIRLI KEK

2 yumurta

6 adet kuru incir

1 su barda@i dévilmis ceviz
1.5 su bardagi tozseker

1.5 su bardagi un

1 su bardag st

1 paket margarin

kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

Kuru incirleri gukur bir kaba dograyin. Uzerine oda sicakliginda ki margarini, kabartma tozunu ve kaynatiimig
tozu ilave edip 10 dakika bekletin. Bu karigsima yumurtalari, tozsekeri, tar¢ini, unu ve cevizi ekleyip timani
mikserle ¢irpin. Karigimi yaglanmis bir kaliba dokdin.

170 derece i1sitiimis firnda Gzeri kiza-rincaya kadar 30 dakika pisirin. Kekin pistigini anlamak igin bir kiirdani
kekin ortasina batirin.

Hamurun kirdana yapismamasi kekin pismis oldugu anlamina gelmektedir. Soguyunca servis yapabilirsiniz.
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