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MEYVELI TART

Hamura igin:

2.5 su bardagi un,

125 gram margarin,

1 fiske tuz,

2 ¢orba kagi§i st
Kremasi icin:

4 adet yumurta sarisi,
4.5 ¢orba kasigi un,

2 su bardadi su,

yarim su bardag seker,
1 tath kasidi rendelenmis limon kabugu,
yarnm paket vanilya.
Ustu icin:

2 adet Kivi,

6 adet kayisi

6 adet erik,

1 salkim siyah (zim

Unu ve tuzu yayvan bir kaba eleyin. Kliclk parcalara ayirdiginiz margarini unun ortasina koyun, siti ekleyip
yogurun. Hamuru tart kalibindan 3 parmak biyik agin. Tart hamurunu kenarlarini da kaplayacak sekilde tart
kalibina yerlestirin. Kabarmamasi igin birka¢ yerinden bigakla delin. Orta derecede isitilmig firinda Gzeri hafif
pembelesinceye kadar pisirin. Firindan g¢ikarip sogumaya birakin. Kremasini hazirlamak igin yumurta sarisi ve
unu bir kapta karistirin. Yavas yavas suyu ekleyip karistirmaya devam edin.

Orta ateste karistirarak koytlasin-caya kadar pisirin. Ocagi kapatin. Krema ilindiktan sonra 1 su bardagi sekeri
ekleyip kangtinn. Rendelenmig limon kabugu ve vanilyayi ekleyin. Hazirladiginiz kremay! tart hamurunun Gzerine
yayin. Uzerine dilimlenmigs meyveleri dizin.
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