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LOR TATLISI

1 kilo lor peyniri

4 adet yumurta

2 buguk corba kasigr margarin
1 cay kasigi karbonat

5 kahve fincani un

Serbeti Igin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yagl ve tuzsuz lor peynirini ezerek, putlrsiz bir hale gelmesi igin slizgegten gegirin. Yumurtalarin sanlarini
ayirin. Peynire, yumurta sarilan, erimis yagi, karbonat ve unu ekleyip iyice yogurarak yumusak bir hamur haline
getirin.

Hamurdan, cevizden biraz buyUk toplar alip yuvarlayin. Toplarin, ortasina bastirarak biraz yassilastinn.
Yaglanmis tepsiye dizin, 6nceden 180 derece isitiimis firinda yaklasik 35-40 dakika pisirin. Tepsiyi firma
yerlestirdikten sonra, su, seker ve limon suyu ile bir serbet yapin. Serbet kaynarken Gizerinde olusan képigu
alin. Tatlilar kizarinca, tepsiyi finndan ¢ikarin. Hentiz kizgin haldeyken kaynar serbeti tizerine ddkin ve Gzerini
bir kapakla kapatip sogumaya birakin.
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