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BULBUL YUVASI

2 Corba kasi§i tereyad

2 Tuzsuz yufka

1 fincan seker

3 Corba kasigi antepfistidi

1 fincan cay kasigi limon suyu
1 Cay Sasig gulsuyu

Ortalarindan keserek ikiye katlayip yuvarlak kisimlarini kestiginiz ve dikddrtgen haline getirdiginiz yufkalarin her
bir parcasini masanin Gizerine yayarak tGzerlerine temiz bir fincanla tereyadi strrtin. Ote yandan temizleyip
aykladigiz antepfistiklarinin yarisini diiz bir tahta tzerinde bigakla ufak pargalara dograyin bir tarafa birakin.
Fistigin geri kalan kismini bir havanda ddverek toz haline getirdikten sonra buna iki cay kasidi seker koyarak
karistinin. Sonra bu karisimi yufka dikdértgenlerinin birer kenarina serpin ve yufkanin kenarini katlayarak ortip,
bu kisma tekrar tereya@i strtin. Yufka parcalarini fistikl taraf Ustte kalacak bigimde iki elinizin yardimiyla
devsirin ve kus yuvasina benzer bir sekil meydana getirerek bunlari yaglanmig bir tepsiye oturtun. Tereyaginin
geri kalan kismini tekrar balbdl yuvalarinin Gzerine sirin. Ve bunlari firinda renkleri ¢ok acik kahverengi
oluncaya kadar birakin. Bulbil yuvalarini firindan ¢ikardiktan sonra ortalarina daha dnceden hazirlamis
oldugunuz ufalanmig antepfistiklarini doldurun, sonra da bir fincan seker ve iki fincan suyu koyulagincaya kadar
kaynatip, iinmaya birakin ve ilinan suruba gulsuyu da kattiktan sonra bunu bir cezve yardimiyla balbuil
yuvalarinin Uzerlerine dokiin ve yarim saat bekletip servis yapin.
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