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MANTARLI TAVUK

4 Orta boy domates

2 Bardak su

4 Tavugun butu

2 Corba kasigi domates rendesi
1 Dis sarimsak

1 Cay kasidi karabiber

1 Blyuk sogan,

1 Cay kasigi kirmizi biber,
2 Corba kasigi tereyadl,
15-20 Mantar

1 Su bardag un,

1 Yumurta

1 Cay kasigi seker,

1 Avug ufalanmis ekmek.
1 Yesil biber,

Tuz, biber

Tavuk butlarini yumurtayla birlikte ufalanmig ekmege buladiktan sonra bunlari ya firina siriin, ya da tavada her
iki taraflar kizarincaya kadar kizartin. Ote yandan sogani ve sarmisagi ufak, ufak dograyip buna yine ufak ufak
kestiginiz yesil sivri biberi de katarak erimis tereyagin i¢cinde kavurun. Sonra unu iri iri dogradiginiz domatesleri,
iki bardak suyu, bir cay kasigi sekeri, kirmizi ve karabiberi, dogradiginiz mantarlari da koyarak hepsini birlikte
bes dakika yavas yavas kaynatin ve hazirladidiniz bu mantarli sosu sicak tavuklarin Gzerine dékan.
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