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PATLICAN SALATASI

4 BuyUk patlican

2 Orta boy domates
3 Kaslk zeytinyag
2 Orta boy sogan

1 Limon

6 Yesil biber

1 Corba kasigi sirke
6-7 zeylin

Patlicanlar ateg tizerine koyarak iyice pigirin. Yanan kabuklari bir bigakla yukardan agsagiya dogru gekerek
soyun. Bir kaseye zeytinyadi koyun, patlcanlari bu kasenin igine atarak dinlendirin. Uzerine tuz ve limon suyunu
gezdirip, sirkeyi de ilave ederek, catalla iyice déviin, bunlari patlicanlara yedirin. Servis tabagina aktarin.
Tabagin kenarini domatesle susleyin, Uzerine ince ince kesilmig yesil biber ve yarim ay seklinde dogranmig
soganla susleyin. Cekirdekleri ¢cikariimis zeytinleri serpistirip, servis yapin.
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