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KUSKUS PILAVI

2 Bardak kuskus

1 Avug nohut

4 Bardak su, varsa et suyu

3 Bardak sade yag ya da tereyag
3 Sogan

Baharat

Tuz

Tencereye kuskusun iki misli etsuyu, dérder pargaya ayrilmis 2-3 sogan koyarak pisinceye kadar kuvvetli ateste
kaynatiniz, icine haslanmis ve kabugu ¢ikarilmis nohut, tuz ve baharat atarak bir tagim sonra kuskusu saliniz.
Hemen karistirip kapagini kapayarak orta ateste suyunu ¢gekinceye kadar pisirdikten sonra, hafif atese alarak
kuskusu kafi gelecek miktarda kizgin tereyagdini Gizerine dékiiniiz; 15 dakika pisiriniz; sonra agip ve karistirarak
tekrar kapayiniz.

ML® Enzade Pilavi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:16578 « adi:KUSKUS PILAVI « génderen:kizilelma « indirme tarihi:23.04.2024 - 16:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskus-pilavi-vt7132
https://tr.ml.md/enzade-pilavi-vt809
http://www.tcpdf.org

