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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

3 Bardak kirmizi mercimek
2 Kaslk sade yag

6 Bardak su

4 Bardak et suyu

sirke tuz

Kirmizi mercimek iyice ayiklanip su ile tencereye konur. lyice ezilene kadar pisirilir. Pisen ve boza kivamina
gelen mercimekler varsa bir presle yoksa stizgecle iyice stizilmeli veya ezilmelidir. Bdylece iyice koyu hale
oelen mercimeklere et suyunu ve yadi katmal 15 dakika daha kaynatmalidir. Bdylece pisen ¢orba sofraya
getirilecek hale gelir.
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