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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1,5 su bardag yesil mercimek
1 corba kasigi salca

yarim su bardagi zeytinyagi

4 su bardagi su

tuz

kirmizi pulbiber

Mercimek yikanir. Kaynamakta olan suya atilir, 15-120 dakika pisirilir.
Salca ve tuz ilave edilir, bulgur eklenir, suyunu ¢ekene kadar pisirilir, ayr bir tavada zeytinyadi kirmizi biberle
yakilir. Pilavin Gzerine gezdirilir, karigtirilir.

ML® Vezir Pilavi icin tiklayin
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