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ZEYTINYAGLI YERELMASI

12 Yerelmasi

2 Corba kasig piring

1 Blyuk sogan, kiyilmis

1 Bardak zeytinyagi

1 Limonun suyu

1 Cay kasigdi toz seker

Yeteri kadar tuz

1 Demet maydanoz

1 Klg¢ik havug, lokma lokma dogranmig
2 Bardak su

Bir tencereye zeytinyadi ve kiyiimis sogan konarak soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Kabuklari
kazinarak temizlenmig ve lokma lokma lokma dogranmis yer elmalari tencereye konur. Tuz, seker, limon suyu
ve havug katilir. Ustline ayiklanip yikanmig piring serpilir ve 2 bardak su konarak yerelmalan yumusayincaya
kadar orta ateste pigsirilir. Gerekirse biraz daha su eklenir. Pistikten sonra Gzerine kiyilmig maydanoz serpilir.
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