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SU MUHALLEBISI

1 litre s(t,

1 cay kasidi tuz,

1 su bardagi seker,

2 ¢ay bardag nisasta.
Sislemek icin:

Pudra sekeri ve nisasta.

S0tU tencereye koyarak agir ateste kaynatin. Ayri bir kap icinde nisastayi, yarim ¢ay bardagi sutle ezin. St
kaynamaya bagladiktan sonra nisastayi sttln igine azar azar ilave edin. Agir ateste pisen muhallebiyi tahta bir
kasik yardimiyla devamli karistirarak karistirin. 5 dakika sonra seker ve tuzu da ilave edin. Koyulastiktan sonra
muhallebiyi tepsiye 1 cm. kaliniginda doékin. Soguduktan sonra bigakla kesin. Servis tabagina aldiginiz
muhallebinin Gzerine bir gay slizgeci yardimiyla pudra sekeri serpin. Son olarak da visne ile sUsleyerek servis

yapin.
ML® Kati Muhallebi icin tiklayin
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