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KURU FASULYE CORBASI

2 su bardagi kuru fasulye
2 adet orta boy kuru sogan
1 corba kasigi margarin
12 su bardag et suyu

1 cay bardagi un

Tuz

Kuru fasulye haglanir, soganlar yarim daire seklinde dogranir, margarinde kavrulur, suyu sizilmuis fasulye
eklenir, bir kag dakika cevirdikten sonra et suyu ve tuz katilir. Yaklasik yarim saat pisirilir. Blendereden
gecirilerek pure yapllir. Diger tencereye bir corba kasigr margarin ve un koyarak pembelestirilir, corbanin
Uzerine gezdirilir.
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