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TANDIR KEBABI

500 gr sit kuzusu
Yarim limonun suyu

1 tath kasidi salca

2 limonun kabugu

1 blyUk boy patates

1 cay fincani bezelye (konserve olabilir)
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

1 cay kasigi kekik

2 ulak boy domates

3 sap maydanoz

2 yaprak kivircik salata
Tuz

Etin derisi keskin bir bicakla ¢ikartilir. Yarim limonun suyu sikilir. Daha sonra salga gok hafif sulandirilip bir gay
kagigi ile etin her bir tarafi iyice bulanir. Uzerine tuz ve kekik serpistirilir.

Et derin bir tepsiye alinir. Uzerine bir su bardagi su dokilur. Bir yagh kagit tepsinin tzerine kapatilip tepsi firina
sUrdlUr. Patatesleri soyulur. Dogranip kizartilir.

Orta isili firinda yarim saat birakilan tandir kebabi ¢ikarilir. Servis tabagdina alinir. Domates, limon kabugu,
patates, maydanoz ve kivircik salata yapragi ile suslenip servis yapilir.
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