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SUTLU SOGUK PASTA

Yarim paket margarin
1 su bardagi un

1 litre st

1 adet damla sakiz

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket findikli biskivi
1 tath kasidi targin

1 su bardag findik

Muhallebi i¢in yarim paket margarini tencereye alin. Eridikten sonra tahta kasikla surekli karistirarak, 1 su
bardagi unu ilave edin. Pem-belesen una 1 litre siitli azar azar ve surekli karigtirarak ekleyin. Stit kaynamaya
bagladiginda damla sakizini, 1 su bardagi sekeri ve 1 paket vanilyayi ilave edin. Topaklanmamasi igin surekli
kanistirin. Koyulagan muhallebiyi atesin Uzerinden alin. Yiksek devire ayarli mikserle yaklagik 10 dakika ¢irpin.
Dikdértgen seklindeki kaliba streg film déseyin. Kaliba muhallebiden bir miktar dékun. Findikli biskavileri dizin.
Tekrar muhallebiden dékun. Bu kez ince kiyilmig findik ve tar¢in serpin. Muhallebinin tamamini kaliba doldurun.
Iinmasini bekleyin. llindiktan sonra kalibi buzluga yerlestirin. 1 saat bekletin. Kaliptan ¢ikardiktan sonra
dilimleyerek servis yapin.
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