B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI PAY

4 corba kasig margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

Ayrica 1 ¢corba kasigi tozseker
1 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

3 adet elma

2 tath kasigi targin

Un, 1 su bardagi toz seker, 1 adet yumurta ve kabartma tozunu derin bir kaba alin. iyice yogurun. Yumusak bir
hamur yapin. Yaglanmis kaliba, hamurun yarisindan fazlasini yayarak yerlestirin. Tarcini ve elmayi ayri bir kapta
1 corba kasigi tozsekerle karistirin. Hamurun tzerine hazirladiginiz bu harci yayin. Kalan hamurdan kigik
parcalar koparin. Elinizle yuvarlayip uzatarak ¢ubuklar yapin. Hamurun Gzerine bu gubuklari dizip, yapistirin.
Kalan 1 yumurtanin sadece sarisini gubuklarin Gzerine sirlin, énceden isitilmig 200 derecelik firinda pisirin.
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