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UZUMLU PASTA

1 adet kakaolu hazir kek
yarim fincan sicak su

1 tath kasigi neskafe
yarim fincan sit

2 su bardagi Gziim

4 adet seftali

1 kutu hazir pasta kremasi

Yarim fincan siti isitip, 1 tath kasigi neskafeyi eritin. Daha sonra sicak su ve kahveli sttle kekin iki parcasini
Islatin. Servis yapacaginiz tabagda kekin alt kismini koyun. Pasta kremasini Gzerinde ki tarife gére hazirlayin.
Yarisini ayirip, kekin tGzerine yayin. Seftalileri sicak suya koyup, ¢ikarin. Kabuklarini soyun, ince dilimleyin. Kekin
Uzerine UzOm ve seftalilerin yarisini sirasiyla dizin. Diger keki de Uzerine kapayin. Kalan kremayla Gzerini
kapatin. Meyveleri dizin. Diger keki de Uzerine kaplayin. Meyveleri dizin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip servis

yapin.

ML® Uz{imlii Pasta icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:15784 » adi:Uz{imlii Pasta » génderen:damak tad « indirme tarihi:25.04.2024 - 16:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-pasta-vt12235
https://tr.ml.md/uzumlu-pasta-vt1721
http://www.tcpdf.org

