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CiG BOREK (ESKISEHIR)

10 kahve fincani un

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

Tuz

2 su bardagi siviyag
Iciigin:

1/2 kg. yagsiz dana kiyma
1 adet sogan

Tuz, karabiber

Sogani rendeleyip tuz ve karabiberle iyice karigtirin. 1 kahve fincani su ilave edin. Unun ortasini agip yogurt,
zeytinyagl, yumurta, sirke ve tuzu ilave edip hamuru yogurun. Ceviz biyUkliginde bezeler yapip 20 dakika
dinlendirin. Unlu hamur tahtasi Gzerinde 18-20 cm. ¢apinda agin. Agtiginiz yuvarlak hamurun bir tarafina kiymali
harctan ilave edip diger tarafi ile kapatin. Kenarini ruletle ¢ikartin. Kizdirilmig siviyagda her iki tarafini kizartin.
Sicak olarak servis yapin.
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