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NEVZINE (KAYSERI)

1 paket tereyadi (250 gr.)
1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi yogurt

1 su bardagi ceviz

Yarim ¢ay bardagi su

1 cay kasigi kabartma tozu
4, 5-5 su bardagi un
Surup lgin;

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once surup hazirlanir, sogumaya birakilir. Erimisg, iimig tereyag), tahin, yogurt, ceviz, un ve kabartma tozu iyice
karigtirarak sert bir hamur yapilir, hamur bol yaglanmis firin kabina bastirarak yerlegtirilir, baklava dilimler gibi
kesilir. Onceden 200 derece isitiimis firnda pembe renkte pisirilir. Firindan ¢ikan sicak tatliya soguk surup
gezdirilir.
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