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KARALAHANA CORBASI

Yarim kg. karalahana

1 adet kuru sogan

1 su bardagi barbunya
1 adet domates

1 su bardagi misir

5 ¢orba kasiJi siviyag

pulbiber

tuz

Barbunya aksamdan islatilir, ertesi gini haglanir, karalahana seritler halinde dogranir, barbunyaya eklenir.
Sogan siviyagda pembelestirilir, rende domates tuz ve pulbiber eklenir, corbaya katilir, en son konserve misir
eklenir, 1-2 tagim kaynatilir, servise sunulur.
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