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DUGUN PILAVI (KONYA)

1 cay bardagi nohut

500 gr kugbas! et

100 gr tereyagi

2 su bardagi piring

1 kahve fincani kustizim{
3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Bir gece dnceden islattiginiz nohudu haglayin. Nohutlar hafif yumusadiginda eti ilave edip pisirin. Tuz ve
karabiber ekip tencereyi atesten indirin.

Baska bir tencerede tereyadini kizdirip pirinci hafif kavurun. 3 su bardadi nohutlu et suyu ve kuglzimdini pirince
ekleyin. Piringlerin pismesine yakin etli nohudu ilave edin. Pilav suyunu ¢ekince on dakika dinlendirip sicak
servis yapin.

ML® Digin Pilavi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:15557 « adi:Digln Pilavi (Konya) « gdnderen:susuzyaz « indirme tarihi:23.04.2024 - 12:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-pilavi-konya-vt12043
https://tr.ml.md/dugun-pilavi-vt802
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/dugun-pilavi-konya-15557.jpg
http://www.tcpdf.org

