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HAZIR YUFKADAN TAVADA BOREK

2 adet yufka

2 yumurta

1/2 su bardagi st

100 gram margarin

Peynirli veya kiymali bérek igi

Yumurtalar gukur bir kapta biraz cirpilir, igine eritilmis margarin ve sit ilave edilerek karigtirilir. Tava biraz
yaglanir, yufkalar iki veya Ug pargaya boliinerek burusuk bir sekilde tavaya yerlestirilir. Her kat dégendikge
hazirlanan harg ile islatilir. llk yufka tavaya yerlestirildikten sonra bérek igi koyulur ve o da birkag kagik harg ile
islatilir. Ikinci yufka da ayni sekilde yerlegtirilir. Kapak kapatilir. Tava orta ates tzerine koyulur. Alev ayari
yapildiktan 10-15 dakika sonra bir spatiila yardimi ile borek ters cevrilir. Diger yizu de 15 dakika pisgirilir ve
hemen servis yapillir.
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