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LOR PEYNIRLI POGACA

Malzemeler;

2 tane yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin ¢érek otu
Aldigi kadar un

Iciigin;

2 su bardagi lor peyniri
1 demet maydanoz veya dereotu
1 cay kasigdi pul biber

Yapiligl;

Yoguracagdiniz kabin i¢ine 1 yumurtayi,siviyagi,yogurdu,kabartma tozunu ve tuzu koyun.Yumusak bir hamur
olana kadar un ilave edin ve yogurun. Podaganin hamurunu yarim saat kadar dinlendirin.

Diger tarafta loru, maydanozu, pul biberi karigtinn. Hamurdan ki¢tik pargalar koparip avucunuzda agin. Lorlu
icten koyun ve kapatin. Uzerine yumurta sarisi siriin. Gérek otuyla susleyin. Onceden isitiimis firinda 175
derecede kizarincaya kadar pisirin. Afiyet olsun.
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