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CERKEZ TAVUGU

1 bdtln tavuk

2 dilim ekmek

1 blyUk bas sogan

1 cay bardagi siviyag

1 yemek kasidi dolusu biber salcasi
1 orta boy patates

5-6 dis sarimsak (arzuya goére daha da fazla olabilir)
1,5 su bardagdi dévulmis ceviz

Tuz

Kisnis

Kirmizi toz biber

Sogani biber salgasliyla biraz kavuralim. Tavuk parcalanin biitln halinde i¢ine karigtirip biraz bu sekilde de
kavuralim. Bolca kaynar suyu katalim ve bu sekilde etler pisene kadar pisirelim (icine sarimsak da atabilirsiniz)
soguduktan sonra etler sudan ¢ikarilip didiklenir. Bir batlin tavuk kulla-mldiysa iki dilim ekmek i¢i tavugu
pisirdigimiz suyla islatilir. Bir haglanmis patates ve islatiimis ekmek karistirilir. Ceviz, sarimsak, kisnis, tuz,
ekmek, patates, karigimi robota konup karigtirilir (Karigimin igine 2 su bardag tavuk suyundan koyabilirsiniz) Bu
karisim kaseye alinip icine didik-lenmis tavuk etleri konur ve harmanlanir. Uzerine biberli kizdinlmis yag
gezdirilir.
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