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MAYALI POGACA

1 cay bardagi sit

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 tath kasig1 kuru maya

Yarim ¢ay bardag ilik su

1 cay kasigi seker, 1 cay kasigi tuz

1 yumurta (aki peynire, sarisi Uzerine sirilecek)
Aldig1 kadar un

KugUk bir parga beyaz peynir

7- 8 dal maydanoz

Tencerede Ilik su iginde gseker ve maya eritilir. Siit, yogurt, sivi yag ve tuz konup karigtirilir. Aldigi kadar un ile ele
yapismayan yumusak bir hamur yapilir. Uzeri 6rtilerek ilik bir yerde iki misli oluncaya kadar mayalandirilir.
Maydanoz yikanip dogranir, rendelenmis peynir ve yumurta aki karistirilir.

Mayalanan hamur, U¢ parcaya ayrilir. Parcalar hafif unlanarak merdane ile tabak blyUkliginde acilir ve alti
parcaya kesilir. (Toplam 18 pogaca)

Pargalarin genis tarafina peynirli har¢ konup kivrilir. Tepsiye dizilip bir stire daha mayalandirilir. Yumurta
sarisina birka¢ damla sivi yag ve iki gay kasigi sit konup karistinilir. Pogacalarin tGzerine sr0lUr. Istenirse
susam, ¢orekotu serpilir.

5- Firinda pigirilir. Finindan giktiktan sonra biraz soguyunca, bir tencereye konur. Yumusak kalmasi igin Gzeri
ortaldr.
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