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KOLAY PEYNIRLI TEPSI COREGI

MALZEMELER:

Yarim buyik Paket margarin (125 gr.)
Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su bardag: st

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

Yarim kiicUk kalip beyaz peynir

1 yumurta (aki hamura, sarisi Uzerine surllecek)
Yarim demet maydanoz

2 cay kasigi ¢brekotu

YAPILISI:

1- Tencereye, yumusak margarin, sivi yag, sut, kabartma tozu, seker, tuz ve 1 yumurta aki konup el ile
karigtirilir.

2- Aldigi kadar elenmis un ile, ele yapismayan yumusak bir hamur yogrulur. iki pargaya ayrilip (izeri értiilii olarak
serin bir yerde 10- 15 dakika dinlendirilir. }

3- 28- 30 cm. capinda bir tepsi yaglanir. Hamurun bir tanesi tepsi blyUkligunde agilip igine yerlestirilir. Uzerine
dogranmis maydanoz karigtiriimig peynir rendesi serpilir.

4- Diger hamur da ayni biiytikllkte agilip peynirin tizerine konur. Hafifge bastirilip kare geklinde dilimlenir.

5- Uzerine yarim kasik sut karnstinlmis yumurta sarisi strtlir, ¢érekotu serpilir ve firinda pigirilir.
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