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TEPSI COREG

MALZEMELER:

1 tath kasidi yas maya

1 bardak sut

1 tath kasigi seker

1 blyUk paket margarin (yumusak, 250 gr.)
2 yumurta (1 tanesi hamura, 1 yumurta sarisi Uzerine)
10 kahve fincani un

Yarim kalip beyaz peynir

Yarim demet dereotu

1 cay kasigi ¢coérekotu

1 tath kasidi tuz

YAPILISI:

1- llik stite maya ve geker konup eritilir. )

2- Yag, yumurta, tuz ve elenmis un konup yumusak bir hamur yapilir. Uzeri 6rtllU olarak ilik bir yerde
mayalandirilir. (Hamur iki misli kabarmalidir.)

3- 25- 30 cm. ¢apinda bir tepsi yaglanir. Hamurun yarisi el ile tepsiye yayilir.

4- Uzerine kiyilmig dereotu karigtirlmis peynir rendesi serpilir.

5- Kalan hamur Gzerine yerlestirilip el ile bastirilir. Yumurta sarisi sirdltr. Gorek otu serpilip orta hararetli firinda
pigirilir.

6- Dilimlenerek tabaga alinir.

ML® Tepside Patatesli Corek icin tiklayinML® Kiymal Tepsi Coredi icin tiklayin
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