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ALMAN PASTASI

3 yumurta

3 kahve fincani toz seker

4 kahve fincani un

1 kahve fincani su

2 cay kasigi limon kabugdu rendesi
1 gay kagig! kabartma tozu
KREMA IGIN:

1 yumurta

3 corba kasi§i toz seker

3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

1- 20 cm ¢apinda yuvarlak kalip yaglanip unlanir.

2- 3 yumurta, 3 kahve fincani seker, limon kabugu rendesi, aliminyum olmayan bir tencerede carpllip iyice
koyulastirilir.

3- Kabartma tozu katilmis un elenir, carpilmadan hafifce karistirilir.

4- 1 kahve fincani su konur. 1- 2 defa daha karigtirilip kaliba bogaltilir. Orta i1sili firnda 30- 35 dakika pisirilir.
KREMANIN YAPILISI:

1- Aliminyum olmayan bir tencerede 1 yumurta, 3 kasik seker, 3 kasik un azar azar st ilavesiyle ezilir. Limon
kabug@u rendesi ile stttin tamami konup karigtirarak pisirilir.

2- Kaymak tutmamasi icin ¢arpilarak sogutulur.

3- Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilan kek enine iki par¢aya kesilir. Alt pargaya kremanin tamami konup yayilir.
Diger parc¢a Uzerine kapatilir, hafifge bastirilir.

4- Servis tabagina alinip Uzerine bolca Pudra seker elenir.

ML® Alman Pastasi icin tiklayin
ML® Alman Pastasi Videosu
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