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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

3 Su bardagi un

1 Gay bardagdi hindistancevizi
1 Cay bardagi toz seker

1 Paket margarin

1 Paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 Adet yumurta

Derin bir kaba 3 su bardagi un, 1 cay barda@i hindistancevizi, 1 cay bardagi toz sekeri, 1 paket margarin, 1
paket vanilya, 1 paket kabartma tozu, 1 adet yumurta ve diger yumurtanin sarisini alin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurdan 10 santim uzunlugunda kalem genisliginde
cubuklar hazirlayin. Gubugun iki tarafini birbirine ters olacak sekilde yuvarlayin. Yani 2 spiral biri birine yapismis
gibi duracak. Bu sekilleri dnce yumurtanin akina sonra hindistancevizine bulayin. Orta isili firnda Gzerleri
kizarincaya dek pisirin.
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