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PEYNIRLI KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@ margarin-zeytinyagdi karisimi

3,5 su bardagi un

1,5 cay kasigi kabartma tozu

150 gr. sert beyaz peynir (4- 5 kibrit kutusu kadar)
1 demet dereotu

1 cay kasigdi ¢coérekotu

2,5 ¢ay kagi§i tuz

35- 40 cm. capinda kalip yagdlanir, unlanir. Firinisitilir.

Bir tencerede yumurta, yag, yogurt karnstirilir. Bu karigsimdan 2 kaglik, Gzerine sirmek igin ayrilir.

Kabartma tozu ile elenmis un, rendelenmis peynir kiyllmig dereotu, tuz konup iyice karigtirilir.

Tepsiye bosaltilip dizeltilir. Uzerine ayrilan yagl yumurta srilir. Cérek otu serpilip orta hararetli firnda pisirilir
(30- 40 dakika).

lininca, dilimlenip tabagda alinir.

ML® Nisan Keki icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:1398 « adi:Peynirli Kek » gonderen:Hi¢ Kimse  indirme tarihi:26.04.2024 - 12:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kek-vt1255
https://tr.ml.md/nisan-keki-vt1032
http://www.tcpdf.org

