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DUDUKLU TENCERE KEKI

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardadi + 1 ¢orba kasi@i ilave un
1 ¢orba kasigi piring unu

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Limon kabugu rendesi

DUdUKkIG tencere yaglanip unlanir.

Un, pirin¢ unu, kakao, kabartma tozu, bir fiske tuz karistirip elenir.

Yumurtalar, seker, limon kabugu rendesi aliminyum olmayan bir tencerede ¢arpilip iyice koyulastirilir.
Un karisimi konup hafifce karistirilir, dtidiklU tencereye bogaltilir. Kapak kapatilir. (Diduk kapatiimaz.)
En ki¢Uk ocakta, en kisik ateste kapak agilmadan 45 dakika pisirilir. Ates kapatildiktan sonra 5 dakika
dinlendirilir. Sonra kapak agcilir.
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