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KABAK TATLISI

2 kg. bal kabag

2,5 su bardagi seker

4- 5 tane karanfil

1 su barda@i ceviz veya findik igi

Kabak dilimlenip soyulur, gekirdekleri ¢ikarilip iki parmak genigliginde dogranir, yikanir.

Tencereye bir kat kabak, bir kat seker dizilip bir gece veya 4- 5 saat agzi kapal bekletilir. Birka¢ tane karanfil
atilr.

Orta ateste pisirilir.

Surubun koyulasmasi igin biraz da kapak agik olarak kaynatilir.

Servis tabadina alinip dévilmus ceviz igi serpilir.
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